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En Jara no venimos a contarte 
la historia de cada plato.

Venimos a darte excusas para brindar, para 
mojar pan, para quedarte un rato más.

Una carta pensada para disfrutar del mediodía 
con hambre de sol, sabor y buena vida.

Ingredientes que hablan andaluz, producto sin 
disfraces y recetas que se mueven 

entre lo clásico y lo gamberro.

Como Málaga: elegante, pero con arte.

Pide algo fresco, algo a la brasa, un arroz para 
compartir o un postre que te cambie el día.

Y si te cuesta decidir… 
siempre puedes volver mañana.



PRECIOS EN EUROS IVA INCLUIDO
SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR CONSÚLTANOS

Menú
Otoño

Ensalas de tomates cherry confitado con mozzarella fresca y aceite de albahaca.

Crema templada de calabaza y vieiras al Josper.

Guiso de boletus y níscalos salteados con caldo de gallina tostado y angulas de monte.

Ensalada de lentejas caviar con judías verdes al dente y pepino encurtido.

Entrantes

Gazpachuelo malagueño.

Tradicionales chipirones en su tinta.

Canelón casero de pato y foie.

Hamburguesa de ternera con salsa Café de París.

Plato Principal

Yemas, naranja y romero.

Tocino de cielo con crema de naranjas del Valle del Guadalhorce y crema helada.

Fruta de temporada cortada.

Helados artesanos y sorbetes.

Postres

42,50  por persona 
*Bebidas no incluidas*

A ELEGIR ENTRE

A ELEGIR ENTRE

A ELEGIR ENTRE



PRECIOS EN EUROS IVA INCLUIDO
SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR CONSÚLTANOS

CROQUETAS CASERAS DE GAMBAS DE 
MÁLAGA · 15 

Croquetas de gambas al ajillo fritas en AOVE (5 uds).

JAMÓN DEHESA DE LOS 
MONTEROS · 34 

Pan cristal, tomate rallado y aceite de oliva virgen extra.

ENSALADA DE TOMATES CON 
MOZZARELLA · 17

Tomate cherry confitado con mozzarella fresca y aceite 
de albahaca.

TARTAR DE QUISQUILLAS 
FRESCAS · 28 

Quisquillas aliñadas con zumo de pimientos asados al carbón,
aguacate de la Costa Tropical y yogur griego.

ENSALADA TEMPLADA DE BOGAVANTE · 48
Bogavante, escarola, granos de granada, ajos tostados, guindilla y AOVE.

Entrantes
Sugeridos



Arroces
ARROZ DE ALISTADO CON VELO 

IBÉRICO · 48

Gamba roja con papada ibérica en arroz 
seco y fondo intenso.

UN MAR Y MONTAÑA QUE NO SE ANDA CON TONTERÍAS.

ARROZ NEGRO · 36 
Sepia, gambas, tinta y horno de leña. Alioli 

suave para rematar.
OSCURO, PROFUNDO Y CON MUCHA PERSONALIDAD.

ARROZ MELOSO O SECO DE 
CARABINEROS DE HUELVA · 56

Carabinero fresco y arroz bomba como tú 
quieras: meloso o seco.

LA JOYA ROJA DEL SUR, SIN FILTROS NI MAQUILLAJE.

ARROZ MELOSO O SECO DE 
BOGAVANTE AZUL · 48 

Bogavante azul en su punto justo, 
meloso o seco.

PARA LOS QUE BUSCAN ELEGANCIA SIN ARTIFICIOS.

ARROZ SECO DE 
LOMO BAJO · 44

Carne madurada, arroz bomba y fondo 
potente.

PURO ROCK AND ROLL PARA CARNÍVOROS CON ESTILO.

ARROZ DE PATO CONFITADO Y 
FOIE FRESCO · 54

Pato cocinado con calma, foie añadido al 
final. Cremoso y sabroso.

UN ARROZ CON TRAJE, PERO CON ALMA CANALLA.

ARROZ DE COSTILLA DE TERNERA A 
BAJA TEMPERATURA · 42

Costilla cocinada durante horas sobre 
arroz meloso.

TAN TIERNO QUE CASI SE DISCULPA AL SERVIRSE.

ARROZ 
BOMBA VEGETAL · 26 

Verduras de temporada sobre arroz 
bomba.

VERDE, FRESCO Y ORGULLOSAMENTE VEGETAL.

PRECIOS EN EUROS IVA INCLUIDO
SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR CONSÚLTANOS

PRECIO POR PERSONA



Rice Dishes

ALISTADO RICE WITH IBERIAN PORK BELLY VEIL — 48
Red prawn and Iberian pork jowl in
 dry rice with an intense base.

A LAND-AND-SEA DISH THAT MEANS BUSINESS.

BLACK RICE — 36
Cuttlefish, prawns, ink, and wood-fired oven. 

Finished with a smooth aioli.

DARK, DEEP, AND FULL OF PERSONALITY.

CREAMY OR DRY RICE WITH BLUE LOBSTER — 48
Perfectly cooked blue lobster, 

either creamy or dry.

FOR THOSE WHO SEEK ELEGANCE WITH NO GIMMICKS.

CREAMY OR DRY RICE WITH HUELVA CARABINEROS — 56
Fresh carabinero and bomba rice—choose 
your style: creamy or dry.

THE SOUTHERN RED GEM, NO FILTERS, NO FRILLS.

For those who seek elegance with no gimmicks.

TORRIJA DE PAN BRIOCHE · 12 
Brioche calado en canela y caramelizado.

YEMAS, NARANJA Y ROMERO · 9 
Tocino de cielo con crema de naranjas del Valle del Guadalhorce y 

crema helada.

TARTA FINA DE MANZANA · 18 
Con crema de almendra, ron y vainilla.

CREMA BRÛLÉE DE AZAFRÁN · 12 
Crema de yemas cuajada y quemada en directo.

CHOCOLATE, AVELLANAS Y TOFFEE · 14 
Esfera de chocolate negro con praliné de

 avellanas y cremoso de to�ee.

QUESOS · 22 
Selección de cabra, oveja y vaca.

HELADOS Y SORBETES ARTESANOS · 9 

Postres

PRECIOS EN EUROS IVA INCLUIDO
SI TIENES ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA, POR FAVOR CONSÚLTANOS



Para fieles del buen saborcreado solo 
para ti por


